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Gustos Srls

Specialità gastronomiche
e prodotti di alta qualità 

Gastronomische Spezialitäten
und hochwertige Produkte 

Gastronomische Spezialitäten
und hochwertige Produkte 

Scheda tecnica / Produktspezifikation

Canederli Speck
Speckknödel

Prodotto 
Produkt

Prodotto di gastronomia a base di pane e speck (pro-
dotti in Italia).

Typisches Gericht der Südtiroler Küche, hergestellt 
aus Brot und Speck (aus Italien).

Codice articolo 
Artikelnummer

MSL-52

Peso netto 
Nettogewicht

300 g

Modalità di conservazione 
Lagerung

Da conservare in frigorifero a 0°/+4° C Im Kühlschrank bei 0°/+4° C aufbewahren

Durabilità 
Haltbarkeit

45 giorni 45 Tage

Ingredienti 
Zutaten

Pane a cubetti (farina di grano tenero tipo “0”, ac-
qua, strutto, olio di oliva, lievito, sale, farina di ce-
reali maltati - grano/orzo -, emulsionanti: lecitina di 
girasole), acqua, speck 14% (carne di suino, sale, de-
strosio, spezie, conservante: E250), uova pastorizza-
te, cipolla, olio di semi di soia e girasole, prezzemolo, 
sale, aglio, spezie. Può contenere arachide, soia, 
latte, mandorle, nocciole, noci, pistacchi, sedano, 
senape e sesamo. Cuocere nel brodo o in acqua bol-
lente per 15-17 minuti. Ingredienti OGM assenti.

Brotwürfel (Weizenmehl Typ „0“, Wasser, Schweine-
schmalz, Olivenöl, Hefe, Salz, Getreidemalz - Wei-
zen/Gerste -, Emulgatoren: Sonnenblumenlecithin), 
Wasser, Speck 14% (Schweinefleisch, Salz, Dextrose, 
Gewürze, Konservierungsmittel: E250), pasteurisierte 
Eier, Zwiebel, Soja- und Sonnenblumenöl, Petersi-
lie, Salz, Knoblauch, Gewürze. Kann Erdnüsse, Soja, 
Milch, Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Pistazien, 
Sellerie, Senf und Sesam enthalten. In Brühe oder ko-
chendem Wasser 15-17 Minuten kochen. OGM-Free.

Trattamenti subiti
Erfahrene Behandlungen

Pastorizzazione Pasteurisiert

Criteri microbiologici
Mikrobiologische Kriterien

Reg. CE 2073/2005

Criteri chimici applicabili
Chemisch anwendbare Kriterien

L. 283/62

Criteri chimici consentiti
Chemisch erlaubte Kriterien

DM 209/1996 - Reg. CE 1333/08

Confezionamento
Verpackung

Conf. termosaldata (contenitori/materiali per alimenti) 
Wärme verschweißt verpackt (Lebensmittelmaterial 
und -behälter)

HACCP rintracciabilità 
HACCP Rückverfolgbarkeit

Il ns. prodotto viene realizzato in un azienda che ap-
plica un sistema HACCP conforme a quanto previsto 
dal Reg. CE 852/04 e che adotta una procedura per 
la rintracciabilità dei prodotti alimentari conforme a 
quanto previsto dal Reg. CE 178/02.

Unsere Produktion findet in einem Betrieb statt, welcher 
unter strikter Einhaltung der Lebensmittelhygienevor-
schriften nach dem HACCP-Konzept produziert, laut Reg. 
CE 852/04. Die genaue Rückverfolgbarkeit des Lebens-
mittel, gemäß Reg. CE 178/02, wird stets gewährleistet.

Dichiarazione nutrizionale
Nährwerttabelle

Valori nutrizionali medi per 100g Durchschnittliche Nährwerte pro 100g

Energia 937 kJ / 223 kcal Energie
Grassi 7 g Fett

di cui acidi grassi saturi 3,2 g davon gesättigte Fettsäuren
Carboidrati 28 g Kohlenhydrate

di cui zuccheri 3 g davon Zucker
Proteine 11 g Eiweiß

Sale 2,3 g Salz

Rilasciato da 
Freigabe durch
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