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Specialità gastronomiche
e prodotti di alta qualità 

Gastronomische Spezialitäten
und hochwertige Produkte 

Scheda tecnica / Produktspezifikation

Fettuccine paglia e fieno
Fettuccine Heu und Stroh

Prodotto / Produkt Pasta all‘uovo e all‘aglio orsino Eiernudel mit Eier und Bärlauch

Ingredienti caratterizzanti
Charakterisierende Zutaten

Uova e aglio orsino Eier und Bärlauch

Codice articolo / Artikelnr. EGL-10

Peso netto 
Nettogewicht

330 g

Modalità di conservazione 
Lagerung

In luogo fresco e asciutto Trocken und kühl gelagert

Durabilità / Haltbarkeit 30 mesi 30 Monate

Ingredienti 
Zutaten

Ingredienti pasta all’uovo: Semola di grano duro*,  
uova fresche d’allevamento all’aperto 35%
Ingredienti pasta all’aglio orsino: Semola di grano 
duro*, uova fresche d’allevamento all’aperto 20%, 
acqua, aglio orsino* 1,5%, timo, rosmarino (*non 
dell’Alto Adige)

Zutaten Eierteig-Fettuccine: Hartweizengriess*, fri-
sche Freilandeier 35%
Zutaten Bärlauch-Fettuccine:  Hartweizengriess*, 
frische Freilandeier 20%, Wasser, Bärlauch* 1,5%, 
Thymian, Rosmarin (*nicht aus Südtirol)

Trattamenti subiti
Erfahrene Behandlungen

Pastorizzazione, essicamento Pasteurisierung, Trocknung

Criteri microbiologici
Mikrobiologische Kriterien

Staffilococco aureus <100 UFC/g
Salmonella - Assente in 25 g
Umidità <12,50%

Staffilococco aureus <100 UFC/g 
Salmonellen - Nicht vorhanden in 25 g
Feuchtigkeit <12,50%

Criteri chimici applicabili
Chemisch anwendbare 
Kriterien

L. 283/62

Criteri chimici consentiti
Chemisch erlaubte Krite-
rien

DM 209/1996 - Reg. CE 1333/08

Confezionamento
Verpackung

Confezione in nylon per alimenti Verpackt in Nylon-Verpackung für Lebensmittel

HACCP rintracciabilità 
HACCP Rückverfolgbarkeit

Il ns. prodotto viene realizzato in un azienda che ap-
plica un sistema HACCP conforme a quanto previsto 
dal Reg. CE 852/04 e che adotta una procedura per 
la rintracciabilità dei prodotti alimentari conforme a 
quanto previsto dal Reg. CE 178/02.

Unsere Produktion findet in einem Betrieb statt, 
welcher unter strikter Einhaltung der Lebensmit-
telhygienevorschriften nach dem HACCP-Konzept 
produziert, laut Reg. CE 852/04. Die genaue Rück-
verfolgbarkeit des Lebensmittel, gemäß Reg. CE 
178/02, wird stets gewährleistet.

Dichiarazione nutrizionale
Nährwerttabelle

Valori nutrizionali medi per 100g Durchschnittliche Nährwerte pro 100g
Energia 1534 kJ / 362 kcal Energie

Grassi 2,70 g Fett
di cui acidi grassi saturi 0,80 g davon gesättigte Fettsäuren

Carboidrati 69,1 g Kohlenhydrate
di cui zuccheri 3,0 g davon Zucker

Proteine 13,9 g Eiweiß
Sale 1,1 g Salz

Rilasciato da 
Freigabe durch
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